CGNA

MENU DEJEUNER DE PAQUES
809€

PREMIERS PAS

POTAGER DE PAULINE

TRIPTYQUE VEGETAL SELON LA RECOLTE
BRIOCHE ET BEURRE NOISETTE AUX ALGUES

MORILLES DES BOIS

BLANQUETTE, AIL DES OURS ET SAPIN
CROISSANT ET PETIT LAIT

PECHE DE LA CRIEE DE SETE
COMME UNE BOURRIDE, COQUILLAGES ET AlOL
OPTION CAVIAR DE LA MAISON CASTILLONE +15€

AGNEAU DE L'AVEYRON
PETITS POIS DE PAULINE, CAPRES ET MENTHOLE
PAIN DES CO'PAINS DU PIC

VERVEINE DU JARDIN DE MAMIE
FRAISE, MIEL DE SAINT JEAN DE VEDAS ET VINAIGRE DE NICOLAS ROBINSON

CHOCOLAT, LAIT ET NOISETTES
COMME UN SOUVENIR DE GOUTER D'ENFANCE

RETOUR SUR NOS PAS

En accord Mets & Vins (5 verres de 10cl) 49€ *
En option le fromage cuisiné 15€

®

*(hors boissons et suppléments)



@shre
MENU DINER DE PAQUES
14e*

PREMIERS PAS

BAGNA CAUDA
COULEURS DE PRINTEMPS ET OLIVE DE FELIX MONTEILS
FOCACCIA ET HUILE ARDENTE

AUTOUR DE LA LAGUNE DE THAU
COQUILLAGES, CRUSTACE ET PECHE DE LA CRIEE
BRIOCHE ET BEURRE NOISETTE AUX ALGUES

MORILLES DES BOIS
BLANQUETTE, AIL DES OURS ET SAPIN
CROISSANT ET PETIT LAIT

AGNEAU DE L'AVEYRON
PETITS POIS DE PAULINE, CAPRES ET MENTHOLE
PAIN DES CO'PAINS DU PIC

VERVEINE DU JARDIN DE MAMIE

FRAISE, MIEL DE SAINT JEAN DE VEDAS ET VINAIGRE DE NICOLAS

SOUVENIR 2022
L'EXPERIENCE DU CHOCOLAT DE LA MANUFACTURE OME
ET DU CAVIAR DE LA MAISON CASTILLONE

LE POMELO ROSE

COMME UNE ECLOSION DE PRINTEMPS, PARFUMEE AU THE NOIR

RETOUR SUR NOS PAS
En accord Mets & Vins (5 verres de 10cl) 69€ *

Supplément Fromage 15€

®



